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O-‘ QUIENES SOMOS

Industrias Natural Oils es una empresa con mas de 7
afnos de experiencia en el desarrollo de materias primas,
productos saludables y cosméticos naturales a partir de
Cacay, Cocoy Linaza, oleaginosas que son procesadas
por el método de prensado en frio, garantizando la
conservacion de suvalor nutricional.

TRAYECTORIA

Nacida bajo el nombre Agroindustrias Tacay, laempresa
fue constituida en 2014, dando los primeros pasos en la
experimentacién agricola y el montaje de la Planta
Piloto, en la cual se realizo el disefio de procesos para la
transformacioén del fruto de Cacay.

Nuestro trabajo se caracteriza por el énfasis en la labor
investigativa, mediante la innovacién en los procesos y
la implementaciéon de mejoras tecnoldgicas que nos
permiten obtener aceites vegetales puros y harinas
funcionales, sin aditivos ni conservantes afadidos,
aptos para aplicaciones en la industria alimentaria y
cosmética.

Nuestro catalogo comprende 3 lineas de productos:
Materias Primas (aceites y harinas de Cacay, Coco y
Linaza), Productos Alimenticios (aceite y harina de
Coco, y aceite de Linaza) y Productos Cosméticos para
uso facialy corporal.

MISION

Somos una empresa agroindustrial dedicada a la
transformacion de frutos, nuecesy otras oleaginosas en
materias primas y productos terminados para el sector
alimentario y cosmético, integrando la investigacién y
estandarizacion de los procesos productivos para una
mayor satisfaccion de nuestros clientes.

VISION

Convertirnos en la empresa lider en la elaboraciéon de
aceites vegetales y otros derivados de especies exdticas
colombianas, logrando con ello abastecer el mercado
nacional e internacional, bajo los mejores estandares
cientificosy de calidad.

GARANTIA DE CALIDAD

Nuestro Sistema de Gestion de Calidad abarca varias
herramientas estratégicas, como son:

¢ Plan de Trazabilidad de Procesos

¢» Programa de Capacitacion y Asesoria en Buenas
Practicas Agricolas para nuestros proveedores

& Programa de Capacitacion Integral continuada para
nuestros colaboradores

¢» Analisis de laboratorio: microbioldgicos, fisico-
quimicos, bromatoldgicosy perfilde acidos grasos

¢%» Plan de Atencidny Servicio al Cliente
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PROPUESTA
DE VALOR

Bajo la marca Tacay Natural Oils ofrecemos
materias primas de origen vegetal, aptas para
aplicaciones en la industria alimentaria y
cosmeética, asi como productos con valor
agregado 100% naturalesy saludables.

Contamos con una Red de cultivadores que nos
proveen de materias primas de alta calidad
gracias a nuestro Programa de Capacitacion y
Asesoria en Buenas Practicas Agricolas, que les
brindainformacion para lograr los mejores frutos
de su esfuerzo.

En Industrias Natural Oils somos conscientes de
la importancia de aplicar procesos tecnolégicos
y Buenas Practicas de Manufactura que
garanticen la calidad de nuestros productos y la
total satisfaccion de nuestros clientes.

3
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Mas de 7 anos de labor investigativa, de
innovacion, desarrollo y comercializacion, tanto
en el sector agricola como industrial, han dado
como resultado la obtencidon de materias primas
naturales que suplen los requerimientos mas
exigentes delsector alimentarioy cosmético.

Gracias al método de prensado en frio
obtenemos aceites de nuez de Cacay, Coco y
semilla de Linaza que conservan su alto valor
nutricional, asi como harinas desgrasadas ricas
en proteinas, vitaminasy minerales.

Generamos valor a la cadena productiva de mas
de 400 familias campesinas del Pacifico y los
Llanos Orientales de Colombia mediante la
compra de cosechas bajo la Politica de precio
justo y pago al contado, garantizando asi su
estabilidad financiera.
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O f NUESTROS
CULTIVOS

Industrias Natural Oils cuenta con 46 hectareas de cultivo de

Cacay, las cuales actualmente representan una produccion

anualde 3.000 litros de aceite y cuya proyeccion para 2025 esta
enelordendelos40.000 litros.

La labor agricola que hemos desarrollado con el Cacay abarca:

1. Investigacién sobre el comportamiento de la especie durante Ca(ﬁtar(c)lgad
elperiodo de germinacion, siembray propagacion
2. Seleccion y cruce de semillas provenientes de diferentes 2021 1.500
sitios de los Llanos Orientales, que ha contribuido al
mejoramiento genético de la especie 2022 3.000
3. Eleccién, desarrollo y perfeccionamiento de la técnica de 2023 8.000
injertacion del arbol de Cacay para acelerar la madurez
reproductiva y obtener cosechas abundantes en menor 2024 20.000
tiempo.

2025 :
4. Diseno e implementacion de protocolos agricolas para el 40.000

establecimiento del cultivo de Cacay

Enlatabla se observa la capacidad de produccién de los cultivos
propios expresados en litros de aceite, proyectada para los
proximos anos.
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PLANTA DE

PROCESAMIENTO

En Industrias Natural Oils hemos implementado métodos
que garantizan la conservacion de los nutrientes de los
frutos y semillas que procesamos. Por esta razodn
aplicamos el prensado en frio, en el cual se controla la
temperatura durante toda la extraccion, de modo que no
supere los 55°C.

Al lograr que los aceites conserven sus antioxidantes
naturales como las Vitaminas Ay E, evitamos la adicion de
sustancias quimicas para su preservacion, ofreciendo
alternativas naturales y saludables tanto en alimentos
como en férmulas cosméticas.

El aprovechamiento de las tortas que se generan como
subproducto del prensado conlleva el desengrasado por
medios mecanicos, obteniendo harinas con un alto
contenido proteico ademas de un importante aporte en
fibra, mineralesy vitaminas.

Incorporamos la innovacion en el desarrollo de materias
primas y productos terminados, uniendo la tecnologia, la
investigacion y las Buenas Practicas de Manufactura con
miras a alcanzar cada vez mas altos estandares de calidad
bajo los principios de competitividad y sustentabilidad, y
garantizar asila total satisfaccion de nuestros clientes.

Contamos con un equipo de colaboradores muy
motivados gracias a nuestro Programa de Capacitacion
Integral, mediante el cual participan activamente en el
mejoramiento continuo de los procesos a través de la
optimizacion de cada una de las operaciones. De este
modo hemos conseguido aumentar el rendimiento del
prensado en frio para la obtencion de aceites, y conservar
almismo tiempo la calidad nutricional en el producto final.
Contamos con un proveedor certificado para el servicio
de analisis de laboratorio, con resultados que nos
permiten evaluar la efectividad del Plan de Trazabilidad.
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METAS ALCANZADAS O 6
Y RECONOCIMIENTOS

Generacion de Valor

400

Familias campesinas del Pacifico y los Llanos
Orientales de Colombia beneficiadas con
la compra de las cosechas bajo los principios
del Comercio Justo.
Programa de Capacitacion y Asesoria en
Buenas Practicas Agricolas y proceso
continuado de concientizacién de los
agricultores sobre la preservacion,
cuidado del cultivo e importancia
del Cacay.

Area sembrada con
material genético
seleccionado

46

Hectareas

201/

Ganadores premio
Emprendedores
REDDS

2016

Ganadores premio

ECOPETROL a la
Innovacién

Potencial de
cosecha silvestre
Cacay (Meta)

2017

Ganadores premio

Colombia
Bio100

Toneladas/afio
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EL CACAY O 7

El Cacay, también conocido como Inchi o Tacay, es un arbol nativo
de la Amazonia y la Orinoquia colombiana, que se encuentra
también en el Piedemonte de la Cordillera Oriental, desde el
Putumayo hasta Arauca, y entodo el departamento del Amazonas.

El arbol, que en estado silvestre alcanza los 40 metros de altura 'y
puede vivir mas de 150 afios, produce un fruto que contiene en su
interior 3 nueces o almendras y fructifica 1 6 2 veces al aio,
dependiendo lazona donde se desarrolla.

El fruto de Cacay es casi esférico, de unos 4 cm de diametro; su
cascara es verde y debajo tiene un cuesco duro que protege las
nueces, que representan la tercera parte del peso del fruto en
fresco. La nuez tiene entre 2 - 3 cm de longitud y esta cubierta por
una cuticula delgadaydura.

La nuez contiene un 52,5% de grasa; 18,32% de proteinay 3,14% de
fibra cruda. Del prensado en frio de las nueces se obtiene un aceite
con un interesante perfil nutricional, ideal para aplicaciones
cosméticas. Lacomposicion de este aceite es: 63,17% de Omega 6;
27,99% de Omega 9; 2,9% de Omega 3, Retinol (vitamina A),
vitamina E y Escualeno vegetal. Como producto adicional se
obtiene una torta con 32,56% de proteina; 5,48% de fibra cruda y
un alto contenido de Calcio (527,14 mg/100 g), que mediante
acondicionamiento mecanico para lograr la reduccién de
particula, tiene uso como harina funcional en la industria
alimentaria.
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SUBPRODUCTOS
DERIVADOS .
Cascara
Nuez
Cuesco
Fruto
Nuez
Cuticula
Filtros
Industriales
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Abono
organico
Materia prima
Aceite
Combustible
ecologico
Nuez
procesada
Snacks
. L. Torta de
Caracterizacion de la Nuez prensado

Calorias: 619,27 Kcal
Grasa Total: 52,5%
Proteinas: 18,32%
Fibra cruda: 3,14%
Carbohidratos: 18,35%
Vitamina A: 55,12 Ul
Vitamina E: 0,416 Ul

Fuente: Reporte 20140620809
Nulab Ltda. y Reporte MO15030420
Qualisystem, sobre 100 g de nuez seca

Productos
Cosmeéticos

Alimentacion
Animal

Smart Food

Caracterizacion del aceite

Omega 3: 2,90%

Omega 6: 64,30%

Omega 9: 23,58%

Acido graso Palmitico: 5,15%
Acido graso Estedrico: 3,67%
Vit. A (Retinol): 822,43 Ul

Vit. A (Acetato): 17 Ul

Vit. E (Alfa Tocoferol): 15,86 mg

Fuente: Reporte 20140620809
Nulab Ltda. y Reporte 22281
Avalquimico, sobre 100 gramos
de aceite de nuez de Cacay

Caracterizacion de la torta

Proteina: 30 - 35 g/100 ?
Calorias: 320 - 380 Kcal/100 g
Carbohidratos: 22 - 25 g/100 g
Grasa total: 8 - 15g/100 g
Fibra cruda: 15 - 20 g/100 g
Cenizas: 5 - 659/100 g

Calcio: 850 - 950 mg/100 g
Hierro: 2 - 10 mg/100 g
Fosforo: 5.500 - 6.500 mg/100 g
Cobre: 2 - 3 mg/k

Potasio: 530 - 600 mg/100 g
Selenio: 0,01 - 0,04 mg/kg
Zinc: 10 - 13 mg/100 g

Sodio: 15 mg/100 g

Yodo: 8 - 11 mg/kg

Fuente: Pruebas de laboratorio
realizadas por BIOTRENDS sobre
100 gramos de torta de Cacay



&

TACAY

natural oils

ACEITE DE CACAY 09

El Aceite de Nuez de Cacay, obtenido por el método de
prensado en frio, tiene mas del triple de contenido de Retinol
natural en comparacion con el Aceite de Rosa Mosqueta. El
Retinol (Vitamina A), tiene eficacia comprobada en la
estimulacion de produccion de Colageno y Elastina en la
dermis, contribuyendo a la regeneracion celular y mejorando la
elasticidad de la piel.

Por ser liposoluble, el Retinol presenta gran absorciony penetra
hasta las capas mas profundas dada la afinidad con la
composicion molecular de la piel. Gracias a su capacidad
antioxidante, neutraliza los radicales libres y protege la piel del
fotoenvejecimiento.

Mas de 65% de este prodigioso aceite corresponde a Vitamina F,
una combinacién de acidos grasos Omega 3y 6, superando al
Aceite de Argan y de semilla de Uva. La Vitamina F actua como
hidratante y mantiene la pelicula lipidica cutanea. Tiene efecto
antidescamativo y reparador protegiendo la barrera cornea en
casos deresequedady atrofia de la epidermis.

Por su contenido de Escualeno vegetal, el Aceite de Nuez de
Cacay ejerce un papel de proteccion ante el estrés oxidativo,
inhibiendo la peroxidacion lipidicay bloqueando los rayos UV.
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" O PROPIEDADES
COSMETICAS

El Aceite de Cacay ha sido utilidado desde tiempos ancestrales
como emoliente (antiinflamatorio), para sanar quemaduras e
irritacionesy paramejorar procesos de cicatrizacion.

Gracias a su alto valor nutricional, el Aceite de Nuez de Cacay
tiene uninteresante potencial enla aplicacion de formulaciones
cosméticas, las cuales tienen efecto en:

«» Regeneracion celular

«» Reduccién de los signos de envejecimiento (lineas de
expresion, resequedad, arrugas)

¢ Disminucion de las manchas cutaneas causadas por la
exposicidnalsol, cambios hormonalesy otros factores

< Tratamiento en la dermatitis de contacto

<% Reparacion del cabelloy las ufias

% Prevenciony atenuacion de estrias

Debido a sus magnificas propiedades, el Aceite de Nuez de
Cacay, bajo la denominacion INCI Caryodendron orinocense
Nut Oil (o Seed Oil), ocupa un lugar destacado como
ingrediente natural de origen vegetal para la elaboracion de
productos cosméticos antiaging de prestigiosas marcas
internacionales como: Nurse Jamie, Oilixia, Love Lula,
Annemarie Borlind y Flori Vera.
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ACEITE DE CACAY - MATERIA PRIMA

1 Litro 5 Litros 20 Litros



HARINA
DE CACAY

HARINA DE CACAY
MATERIA PRIMA

Presentacion: 10 kilogramos
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Harina obtenida durante el proceso de prensado en frio de la
nuez de Cacay, quesedestaca porelalto contenido de proteina
de origen vegetal (30 - 35 g/100 g) , apta para veganos y
personas que presentan intolerancia al gluten.

Ademas representa un significativo aporte de fibra cruda (15 -
20 g/100 g),, y de Calcio (850 - 950 mg/100 g), Fésforo (5.500 -
6.500 mg/100 g) y Potasio (530 - 600 mg/100 g), minerales
indispensables para el buen funcionamiento del organismo.

Es un producto 100% natural, sin aditivos ni quimicos afadidos,
aplicable en la formulacion de productos alimenticios para
consumo humano y animal. Es éptima para la formulacion de
productos tales como:

& Comestiblesy bebidas funcionales para el consumo humano
), . .

% Mejoradorde harinas

o3 .

% Concentrados para consumo animal
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ACEITE DE COCO - HARINA DE COCO
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"3 PROPIEDADES
ALIMENTICIAS

El Aceite de Coco Extravirgen de Tacay Natural Oils es un
producto 100% natural, elaborado con cocos cosechados por
campesinos del Pacifico Colombiano. Se denomina Extravirgen
porque ha sido extraido mediante prensado en frio, sin ningun
aditivo quimico. Este método permite garantizar su pureza,
conservar su agradable sabor y aroma y mantener intactas sus
propiedadesy nutrientes.

En cuanto a su composicion nutricional, el Aceite de Coco es
una combinacion unica de acidos grasos de cadena media con
efectos positivos en la salud. Con un contenido significativo de
Acido Laurico, evita la deposicion de grasa en érganos y vasos
sanguineos. Los flavonoides y polifenoles presentes en este
aceite contrarrestan el estrés oxidativo, asociado a diversas
enfermedades crénicas. Con un 7% de Acido Caprilico, tiene
propiedades antibacterianas, antivirales y antifungicas. Como
alimento, brinda los siguientes beneficios:

< Mantiene mejor sus propiedades al cocinar debido a su bajo
punto de fusion (no requiere altas temperaturas)

¢ Eleva el metabolismo y aumenta la sensacién de saciedad
(efecto quemagrasa)

» Tiene poder antifungico

» Eliminainfeccionesy bacterias

< Esantioxidante, previene el envejecimiento

< Mejora lafuncién cerebral

B, B
S,

Cocos nucifera L.
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PROPIEDADES " 4
COSMETICAS

El Aceite de Coco Extravirgen es utilizado en la industria
cosmética y de aseo personal, principalmente para la
preparacion de jabones, pomadas de facil absorcion,
emulsionesy bloqueadores solares, entre otros.

Por ser altamente hidratante y con capacidad antiinflamatoria,
se puede utilizar en aplicaciones para el cuidado de la piel.
Gracias a su contenido de Acido Laurico, (44%), disminuye la
formacion de arrugas y previene las infecciones asociadas al
acné, reduciendo la proliferacion de bacterias.

Aplicado en la piel o el cabello, constituye una experiencia
sensorial Unica gracias a su textura y delicioso aroma, que lo
hace elcomponenteideal como base de masaje.

Entre sus mas destacados beneficios, se tiene:

«» Restablece el pH de la piel, eliminando el exceso de grasa y
actuando como seborregulador

«» Aporta hidratacion para reducir la resequedad en el cuero
cabelludo

& Es un exfoliante natural, ayudando a renovar la capa cérnea
de la piel, eliminando células muertas eimpurezas

@ Puede serusado para preparar la piel antes de la depilacion

¢» Contribuye ala prevencién de estrias

% Esunacondicionador que hidrata profundamente el cabello

¢» Sirve como desmaquillante natural
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ACEITE DE COCO ACEITE DE COCO
MATERIA PRIMA PRODUCTO TERMINADO
<1 Litro
22§ml 10§ml

Presentacion: 19 litros
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DE COCO
Obtenida durante el proceso de prensado en frio, la Harina de
Coco es, entre todas las harinas, la que contiene una mayor

cantidad de fibra no digerible (15,6%), que facilita el
funcionamiento delsistema digestivo.

La Harina de Coco no aporta calorias, y si a esto se suma que
contiene muy pocos hidratos de Carbono, es perfecta para las
dietas que regulan el peso. Ademas, por su contenido de
proteina de origen vegetal (9,8%) es apta para veganos, y al no
contener gluten puede ser consumida por personas celiacas.

Sus beneficios como alimento son:

«» Aportauna cantidad importante de proteina vegetal

& <& Mejoraelprocesodigestivo

} ¢ Controlalos niveles de glucosa en sangre

< Mantiene el colesterol en niveles saludables

< Ayudaalaabsorcion de vitaminasy minerales

& Desintoxica el organismo

¢ Optimiza el funcionamiento del corazon y del sistema
inmune

¢ Alto contenido de Calcio (431,8 mg/100g), necesario en la
prevencion de la osteoporosis, y de Magnesio (650,1
mg/100g), que mantiene el buen funcionamiento del
sistema musculary nervioso.
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HARINA DE COCO HARINA DE COCO
MATERIA PRIMA PRODUCTO TERMINADO

500 Aamos -
Presentacién: 10 kilogramos gr 250 gramos
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PROPIEDADES " 8
ALIMENTICIAS

El Aceite de Linaza Tacay Natural Oils es un producto 100%
natural, extraido por prensado en frio. Este aceite, de color
amarillo anaranjado y con un agradable sabor a nuez, es una
fuente importante de Omega 3 o Acido Alfa-linolénico (55% del
aceite), el cual por ser antiinflamatorio ayuda a mejorar la
circulacion, previniendo enfermedades cardiovasculares,
reduciendo triglicéridos y colesterol, y aliviando el dolor
ocasionado por la artritis. También ayuda a mejorar todos los
procesos del sistema digestivo, en especial del colon. Contiene
prebidticos que alimentan la flora intestinal y contribuyen a la
absorcién de nutrientes. Entre sus beneficios, se tiene:

«» Efectolaxante

& Hipolipemiante: esta caracteristica se debe a una
disminucion de la absorcién intestinal controlada por los
mucilagosy el efecto de los acidos grasos insaturados

¢» Hipoglucemiante: los mucilagos ayudan a reducir la
absorcion intestinal de glucidos

& Efectoantiarritmico, antitrombéticoy antiinflamatorio

& Tratamiento y prevencién de afecciones inmunes como la
artritis reumatoidea, psoriasisy lupus

MODO DE USO

Se puede aprovechar mejor en platos frios, aderezos para
ensaladas, vinagretasy postres. Puede ser utilizado para cocinar
alimentos siempre y cuando se mantenga a una temperatura
menora 1502C (300¢9F).
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" 9 PROPIEDADES
COSMETICAS

El Aceite de Linaza se emplea en cosmética por su alto
contenido en acidos grasos, los cuales penetran nutriendo la
pielinternamente dada su afinidad con la cubierta hidrolipica de
la epidermis. Tiene los siguientes beneficios:

¢ Esunemoliente dermatoldgico: gracias a su capacidad en la
retencion de agua, los mucilagos del lino pueden hidratar la
piely disminuir lainflamacion.

¢» Ayudaarecuperar lasuavidad de la piel

¢ Adecuado para pieles con acné, quemaduras o rozaduras,
eczema, psoriasisy rosacea

¢ Ayudaamantener el cabelloy las ufias saludables

¢ En aplicacidn directa, este aceite proporciona elasticidad y
frescuraa la piel, dandole un aspecto aterciopelado

9® Debido asutexturay oloresutilizado como base de masaje

MODO DE USO

Piel: Adicione unas gotas de Aceite de Linaza sobre la piel con
movimientos circulares y masajee suavemente la zona que
desea tratar. Apliquelo minimo una vez al dia para lograr efectos
mas rapidos.

Cabello: Para tratar el cabello seco, masajee de medios a puntas
con una cantidad suficiente de aceite, dejandolo reposar 5 - 10
minutos para que se absorban los nutrientes. Luego lave el
cabello normalmente. Se recomienda hacerlo en cada lavado
hasta ver mejoria. Para mantenimiento, aplicar unavez al mes.

ACEITE DE LINAZA
PRODUCTO TERMINADO

41250 ml
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HARINA : 2 O

DE LINAZA
La Harina de Linaza baja en materia grasa es obtenida durante el
proceso de prensado en frio de la semilla de Linaza. Es rica en

HARINA DE LINAZA fibra (13,95%), aporta Calcio (250 mg/100 g), Hierro (4,5 mg/100
MATE R |A p R | MA g)y Zinc (3,7 mg/100 g); ademas no tiene colesteroly es baja en

calorias.

La linaza entera o como harina desgrasada es una de las fuentes
vegetales mas ricas en lignina, sustancia relacionada con el
lignano, un fitoestrogeno que actua a nivel del sistema
hormonal femenino con un aparente potencial anti-cancer y
antioxidante.

BENEFICIOS

«» La Harina de Linaza no contiene gluten, por lo que las
personas que son sensibles a esta proteina pueden incluirla
ensudieta

&» Esricaenfibrainsoluble, mejorando la salud digestiva

«» Puede ser utilizada en el tratamiento de: forunculos,
abscesos, eczemas y para la curacidén y cicatrizacion de
quemaduras

«» Ayudaen el controldel colesteroly favorece la circulaciéon

«» Prevencion de estrefiimientoy hemorroides

¢ Prevencionde ciertos tipos de cancer digestivo

¢» Prevencidondeladegeneracionde las células

Presentacion: 10 kilogramos «» Complemento alimenticioricoen fibray Omega 3



COSMETICOS
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2" REGENERATING OIL

AND ANTIAGING

El Aceite de Cacay Regerating Oil and Antiaging es una
formulacion que combina las propiedades del Aceite de Cacay
(Retinol, Vitamina E y Vitamina F), con otros ingredientes 100%
naturales, que potencian sus efectos regenerativos y
antienvejecimiento, como son los Acidos caprilicos/capricos
(derivados del aceite de Coco), que tienen efecto reparador y
revitalizante.

El Aceite de Cacay Regenerating Oil and Antiaging, desarrollado
bajo la marca Tacay Natural Oils, es un dermocosmético antiedad
100% natural, cuyo uso contribuye a:

¢ Hidratacion de la piel hastala capa mas profunda

¢ Regeneracién celular

¢ Reduccion de signos de envejecimiento (lineas de expresion,
resequedad, arrugas)

¢ Disminucion de manchas cutaneas

¢» Activacionde los procesos de cicatricacion

¢» Mejoradelos problemasdeacné

& Atenuacionde estrias

¢» Reparaciéndelcabelloy las uias

MODO DE USO

Aplique el Aceite de Cacay Regenerating Oil and Antiaging cada
noche, después de limpiar la piel, dando ligeros toques. Extienda
suavemente con las yemas de los dedos con movimientos
circulares. En el cabello humedo, aplicar de medios a puntas para
evitar la horquilla. También se puede utilizar para cuidar y
fortalecer las uias.

Presentaciones: 8 ml - 30 ml



Presentacién: 100 gramos
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MANTEQUILLA 22
CORPORAL

Jojoba y el Cacao, la Mantequilla Corporal Tacay Natural Oils
hidrata, regeneray protege la piel dejandola suave y saludable.

El Retinol (vitamina A) y los Omegas 6 y 9 presentes en el Aceite de
Cacay estimulan la produccién de Elastina facilitando la
elasticidad de las fibras de la piel, mejorando su textura. La
Manteca de Cacao y Jojoba tienen propiedades humectantes y
emolientes, y reducen laresequedad ocasionada por la exposicidon
excesivaalfriooalsol.

Entre los beneficios de la Mantequilla Corporal de Cacay, se
destacan:

¢» Aumenta la capacidad de absorber y retener humedad y
nutrientes en la piel

¢  Ayudaamejorar procesos inflamatoriosy de cicatrizacion

o Contribuye en la prevencidny atenuacion de estrias

¢® Es ideal para masajes en mujeres embarazadas, para evitar la
resequedad en torso, caderas y piernas, aumentando la
capacidad de la piel para responder a los cambios ocasionados
porelaumento de pesoy las descargas hormonales

MODO DE USO

Aplicar la Mantequilla Corporal de Cacay sobre el lugar deseado
del cuerpo con suaves masajes en forma circular con la yema de
losdedos, dos o tres veces aldia. No necesita enjuague.
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23 CREMA NUTRITIVA
DE CACAY

La Crema Facial Nutritiva y Reparadora de Cacay contiene Vitaminas
A, Ey B1, principios antioxidantes (flavonoides y Retinol) y Omegas 3y
6 que protegen e hidratan la piel, dejandola suave.

Este producto natural combina los principios activos del Aceite de
Cacayy frutos exoticos colombianos como el Borojo y el Acai.

La accion simultdanea y complementaria de sus principios activos
tiene efecto hidratante, emoliente, cicatrizante, antioxidante y
regenerador celular, que se ve reflejado en el aspecto suave y
saludable de la piel. Entre los beneficios de la Crema Nutritiva de
Cacay, setienen:

¢» Tiene notables efectos de recuperacidon de la piel del rostro
afectada por signos de envejecimiento (lineas de expresion,
arrugas)

¥ Disminuye la resequedad y las manchas causadas por el sol o por
la hiperpigmentacion

¥ Repara imperfecciones de la piel, reduce ojeras y regenera las
células

MODO DE USO

Limpie el area de la piel antes de aplicar la Crema Nutritiva y
Reparadora de Cacay, aplique sobre la piel con suaves masajes en
forma circular con la yema de los dedos. Use en la noche para lograr
mejores resultados. No necesita enjuague.

Presentacién: 50 gramos






